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UNSER TOTAL NIX MEHR
LIEBLINGSPLATZ REGIONAL VERPASSEN
Der Bordeauxplatz im Kartoffeln, Blaukraut, Sommerfest, Wiesn,

Trachtenflohmarktu.v.m. —
Termine in der Heftmitte
zum Herausnehmen.

Weiflkraut und Sauerkraut
kommen von Jakob Kraus

Franzosenviertel“ ist der
Platz der Flaneure und einer
der schonsten Miinchens.
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(bis 10. Juni 2019)

Montag - Mittwoch: 16 - 19 Uhr
Donnerstag - Freitag: 16 - 20 Uhr
Samstag - Sonntag: 11 - 20 Uhr

HV 31 OMMEN g NELfE _(")ffnungszeiten
IM N@EN IE;H@ER’L AN@ (ab 10. Juni bis 15. September 2019)

Mo - Do: Wetterbedingt variabel
Freitag: 16 - 20 Uhr

I m Hofbriaukeller erstrahlt das Kinderland in Samstag - Sonntag: 11 - 20 Uhr

neuem Glanz. Hier sind alle Giste zwischen
zwei und acht Jahren herzlich willkommen. Fiir
altere Kinder stellt der Hofbraukeller verschiedene Spiele

Liebe F]‘eunde des und Mal-Utensilien zur Verfiigung. Zwei geschulte Erzieherin-
e . nen kitmmern sich im Kinderland mit zahlreichen Spielmoglichkeiten um den
Hofbraukellers, :

Nachwuchs, damit Mama und Papa in Ruhe essen konnen. Die Kleinen kénnen
hier unter Aufsicht nach Herzenslust Spielen und Toben.

Mit einem so genannten ,,Pager” — einem elektronischen Piepser — den die El-
tern mit an den Tisch nehmen, werden sie dariiber informiert, wenn die Kinder
abgeholt werden mochten. Im Kinderland konnen maximal 20 Kindern gleich-
zeitig aufgenommen werden. Der Service ist kostenfrei! Ubrigens: Fiir die ganz
Kleinen befindet sich auch ein Wickeltisch in den Damentoiletten im 1. UG.

mit den Temperaturen steigt auch die Lust auf farmfrisches
Gemiise, knackige Salate und weitere kulinarische
Kostlichkeiten, die ihren (moglichst kurzen) Weg vom Feld
auf den Teller in die Kiiche finden. Denn: Produkte mit
regionalem Charakter geben uns das gute Gefiihl, unsere
Region zu unterstiitzen und durch kurze Transportwege das

Klimazuschonen. Wirim Hofbrédukeller setzen seit Jahren auf ESSEN UND GUTES TUN!

Lebensmittel, die ihren Ursprung in unserer Gegend haben. : . )

Das ist fiir uns nicht nur eine Frage des Geschmacks (kurze : \ Unser ‘s Miinchner Herz Gericht ist taglich

Liefer- und Lagerzeiten bedeuten weniger Aromaverlust), : . WU\ | auf der Tageskarte. Beim Verzehr dieser

sondern vor allem Ausdruck von Verantwortungsbewusstsein. . \ 7 Speise gehen 1 Euro pro Gericht direkt an

Damit wir Thnen méglichst viele solcher Produkte bieten : W&y ) ~, UnseresStiftung ‘s Minchner Herz. Die Stif-

kénnen, arbeiten wir mit regionalen Qualititsbetrieben : . A WA 1\ tung’s MinchnerHerz ist 2010 von Margot

zusammen, zu denen wir eine langjéhrige vertrauensvolle X o Gey) und Glnter Steinberg gegriindet worden.

und freundschaftliche Geschéftsbeziehung pflegen. Zwei . N "\ ; ¢ Néchstenliebe ist der Begriff, der tiber al-

davon stellen wir ihnen in dieser Ausgabe persénlich vor. . lem steht — denn die Liebe zum Ndchsten
: . & kann viele groe und kleine Probleme 6-

Nichtnur als Wirtsleute, auch als Familie gibt es fiir uns heuer . sen. Ausfiihrliche Informationen unter:

etwas Besonderes zu feiern: Unsere Seniorchefs Margot . www.smuenchnerherz.de

und Ginter Steinberg feiern in diesem Jahr beide runden

Geburtstag — zusammen bringen sie es auf 150 Jahre! Darauf

wollen wir mitThnen, unseren Gasten, anstofen —am liebsten

unter den Kastanienwipfeln in unserem wunderschonen

Biergarten oder in unserer gemiitlichen Restaurantstube.

Wir freuen uns auf Thren Besuch und ein Wiedersehen bei

einer oder mehrerer unserer zahlreichen Veranstaltungen.

Beispielsweise bei unserem Sommerfest am 2o0. Juli

oder natiirlich auch wieder auf der Wiesn, die heuer von

Samstag, 21. September, bis Sonntag, 6. Oktober stattfindet.

Ausfiihrliche Informationen dazu und noch viel mehr finden

Sie in dieser 29. Ausgabe von hausg‘macht.

Herzlichst Thre
GroBe Ereignisse werfen ihre Schatten voraus: Auch in diesem Jahr heifit es am

W w}t&g@vmﬂb S WJMJL? Mittwoch, den 9. Oktober um 19.30 Uhr wieder Vorhang auf fiir die ,,Stars im

: Prinze“, wenn Margot und Giinter Steinberg fiir die gute Sache ins Prinzregen-

tentheater laden. Zum nunmehr siebten Mal stehen im Rahmen dieser Benefiz-

gala namhafte Kiinstler auf der Bithne und werden die Gaste mit hochkaratigen

Einlagen unterhalten. Der Erlos des Abends kommt auch in diesem Jahr wie-

der der Stiftung .,’s Miitnchner Herz“ zugute. Die Namen der Kiinstler standen

Keine Informationen mehr verpassen. - zum Redaktionsschluss dieser hausg'macht-Ausgabe noch nicht fest. Doch: Ein

Liken Sie uns auf Facebook: Abend mit Herz und groflen Emotionen ist auf alle Fille garantiert. Aktuelle In-
www.facebook.com/Hofbraeukeller/ formationen und Ticket-Bestellung unter: www.starsimprinze.de




r ist der Platz fiir Flaneure: Mit der

ringsum laufenden doppelreihigen

Linden-Allee und vor allem mit seinen
AusmafBen, 240 Meter lang und 60 Meter breit,
hat der Bordeauxplatz im ,,Franzosenviertel*
das Flair einer typisch franzdsischen Griin-
anlage. Einer prachtvoll historischen zumal,
denn bei seiner Umgestaltung 1998 wurden
die urspriinglichen Plane aus der Zeit um 1870
herangezogen. Im Gegensatz zu allen anderen
Strafen im ,,Franzosenviertel erinnert sein
Name nicht an einen Kriegsschauplatz, son-
dern an die franzosische Stadt Bordeaux, seit
1964 Partnerstadt von Miinchen.

»FUr uns ist der Bordeauxplatz unweit des Hof-
braukellers einer der schonsten Orte in Miin-
chen®, schwarmt Friedrich Steinberg. ,,Mich
faszinieren die akkurat geschnittenen Baume
und die halbkreisférmigen Blumenrabatte an
beiden Enden des Platzes“, sagt Silja Stein-
berg. Im Schatten der Baumreihen laden sand-
gestreute Wege zum Spaziergang ein, die Ban-
ke dazwischen zum entspannten Blick auf die
griine Pracht. ,,Oder auf den flachen Brunnen
mit seiner Wasserfontdne und den naturgetreu-
en, scheinbar zum Sprung bereiten Tierskulp-
turen — Steinbock und Keiler, Rehbock und
Widder“, so Silja.

IM HOFBRAUKELLER:
DIE LIEBE DES
LEBENS GEFUNDEN

Roland Hitschold ist quasi im Hofbraukeller
aufgewachsen und in vielerlei Hinsicht ganz
eng mit ihm verbunden. Seine Eltern hatten
gegeniiber des Hofbrdukellers einen Friseur-
salon, den es heute noch gibt. ,Nachdem
die Kindergéartnerin im St. Josefs-Heim mich
als nicht ,kindergartenfahig® einstufte, wur-
de ich schon als Vierjdhriger im elterlichen
Betrieb eingesetzt. Ich durfte den Damen die
Lockenwickerl aus dem Haar nehmen.” Wenn
es fiir den kleinen Roland keine Arbeit gab,
ging er immer in den Hofbrdukeller, wo der
Sohn der Familie Wagner, den friiheren Wirts-
leuten des Hofbraukellers, auf ihn wartete.
Seine Eltern haben sich sogar aufgrund des
Sohnes der Familie Wagner, fiir den gleichen
Vornamen Roland entschieden. ,,Ich hab mit
meinem Namensvetter Geschirr und Glaser
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abgerdumt und im wunderschénen Biergar-
ten Kastanien gesammelt. Da haben wir oft
stundenlang mit unseren Match-Box-Autos
gespielt.”

Den Hofbrdukeller sieht Roland Hit-
schold als zweites Zuhause: ,Ich
bin hier geboren und fiihle mich
hier sehr wohl!”

Das Personal bezeichnet er als du-

Berst freundlich, zuvorkommend und
schnell. ,,Es gibt sehr viele Mitarbeiter,
die seitvielen Jahren im Hofbrdaukeller be-

schaftigt sind. Das ist fiir mich ein Zeichen, dass die

Beschiftigungsverhdltnisse stimmen und die

Geschaftsfiihrung alles richtig macht und mit

den Mitarbeitern korrekt umgeht. Alle sind &u-
Berst zuvorkommend und hoflich!”

Doch Roland Hitschold hat hier nicht

nur seine Kinder- und Jugendzeit ver-

bracht. ,,Ich habe hier auch das grof-

te Geschenk in meinem Leben kennen

und lieben gelernt”, so der 51-Jdhrige

sichtlich gliicklich und zufrieden. Im Mai

1993 lernte er im Biergarten des Hofbradu-

kellers seine Frau Beate kennen, mit der er nun

seit liber 26 Jahren verheiratet ist. ,,Dafiir bin ich
dankbar und gliicklich!”
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Regionalitdt verspricht Genuss aus der Region! Weine von heimischen
Winzern, Spargel und Kartoffeln vom Landwirt ums Eck: Regionalitat
ist ein Megatrend, denn Produkte mit regionalem Charakter werden

immer begehrter — schlie3lich geben sie dem Verbraucher das gute
Gefiihl, landliche Strukturen in der Region zu unterstiitzen und durch
kurze Transportwege das Klima zu schonen. Auch hier im Hofbraukeller
setzen wir seit Jahren auf Lebensmittel die ihren Ursprung in unserer
wunderschonen Gegend haben. So beziehen wir beispielsweise unsere
Kartoffel, Blaukraut, Weiflkraut und Sauerkraut von Jakob Kraus, der
seinen Hof in Ismaning hat.

Dort bewirtschaftet er am Ortsrand 60 Hektar Land. Auch Feldgemiise,
Rannen und Rote Beete baut der Landwirt auf dem Hof, den er von
seinen Eltern Gilbernommen hat, an. ,,Die kurzen Wege sind mir als
Landwirt wichtig, damit meine Lieferung frisch und in guter Qualitat
bei meinen Kunden ankommen*, erklart Jakob Kraus, der ein absoluter
Kartoffelliebhaber ist. ,Von mir aus kdnnte es jeden Tag mittags und
abends Kartoffeln geben! Einfach eine frische Kartoffel mit Butter - das
ist meine Leibspeise®, erzahlt er und lachelt zufrieden.

Foto: Ilona Stelzl / The Point Of View Photography

Kartoffeln, _ ' ' Natiirlich stehen bei uns im Hofbraukeller die Kartoffel auch in anderen
Blaukraut, Weiﬁkraut | \3 Varianten auf der Speisekarte, wobei sie zu frischem Spargel tatsachlich

am Besten in der puren Form passen.
und Sauerkraut kommen
von Jakob Kraus
aus Ismaning

Sandharlanden, ein Ortsteil derStadt Abensberg. Das,,nordliche Tor“ zur Hallertau,
wie die Aventinusstadt auch genannt wird, steht wie kein anderer Name unter
Spargel-Geniefiern als Synonym fiir Delikatesse. Auf einer Flache von 212 Hektar
ziichten 94 landwirtschaftliche Familienbetriebe das ,,Konigliche Gemiise®.
Weil der sogenannte Sandgiirtel rund um Abensberg optimale Boden- und
Klimabedingungen bietet. Hier, am Fuf3e des Kapellenberges, ackert auch Familie
Waltlseitmehrals 40 Jahren. Sie gehdren der Erzeugergemeinschaft,, Abensberger
Qualitatsspargel® an. Die setzt auf Qualitat und hat entsprechende Richtlinien fiir
den Anbau und Vermarktung als Voraussetzung. Die dazugehorenden Betriebe
biirgen mit dem gemeinsamen Logo fiir Qualitat, Frische und Geschmack.

Foto: Fotolia.de

Viel Arbeit ist n6tig, um Ihnen das Konigsgemiise kiichenfertig und tagesfrisch
anbieten zu kénnen. Im Jahr der Pflanzung muss der Boden mit einer speziellen
Frase tiefengelockert werden — bis 50 Zentimeter tief. Im Friihjahr werden die
Spargelpflanzen dann ca. 25 Zentimeter tief in die Erde eingesetzt. Erst im 4.
Jahr kann die Anlage voll geerntet werden. Bis dahin ist trotzdem einige Arbeit
notwenig, beispielsweise muss die Anlage von Unkraut freigehalten werden, damit
die Spargelpflanze (nicht das Unkraut) die Nahrstoffe des Bodens aufnehmen
kann. Dies wird auch von Hand gemacht. Die oberirdischen Staudenteile
sterben im Herbst ab. Dieses Spargelkraut wird klein gehéckselt und im Boden
eingemulcht. Im Jahr der Emte werden im Frithjahr die Damme aufgeackert, damit
die Spargelstange unter der Erde bleibt, und seine weifie Farbe behalt.

Wenn dann die Sonnenstrahlen mehr werden, beginnt fiir die Familie Waltl und
ihre fleiBigen Helfer die Ernte. Morgens, bei Sonnenaufgang geht’s aufs Feld. Ein
feiner Riss an der Erdoberflache ist das Zeichen fiir eine Spargelstange, die zu
Ernten ist. Entlang der Stange wird gegraben und derSpargel sozusagen freigelegt.
Dann wird mit einem Spezialmesser die Stange abgeschnitten. Anschliefsend wird

das Loch wieder mit Erde gefiillt und geglattet, damit die nachsten Triebe ebenfalls -
am Riss erkannt werden. )

. . . —. Spargel
Mit dem 24. Juni (Johannistag) wird die Spargelernte beendet. Der Spargel

vom
Waltl-Hof aus
Abensberg

muss ruhen um Kraft fiirs ndchste Jahr zu sammeln. Doch die Arbeit ist fiir
die Waltls damit nicht zu Ende. Sie miissen fiir Ndhrstoffe und Feuchtigkeit
sorgen, damit wir Ihnen im Hofbrdukeller auch im nachsten Jahr wieder das
,Konigliche Gemiise* frisch vom Feld servieren kdnnen. Mehr Informationen
unter: www.waltl-hof.de



Foto: miinchen.tv
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MARGOT STEINBERG

SAVE THE DATE
9.10.
STARS IM
PRINZE

In der Sendung ,,Ihr Lieblingsgericht ... mit Alfons Schuhbeck® hat Margot Steinberg bereits
ihren Favoriten im Fernsehen bei miinchen.tv vorgestellt: ,,0mas Wurzelfleisch®, das tatsdchlich
von ihrer dsterreichischen Oma stammt und ein absolutes Lieblingsgericht der Familie ist.
Drei verschiedene Fleischsorten mit einer bunten Mischung aus Wurzelgemiise bilden hier die
Grundlage fiir einen schmackhaften Gemiiseeintopf.

Zundachst wird das Butterschmalz in einem Topf erhitzt und die in kleine Wiirfel geschnittenen
Zwiebeln und der Knoblauch unter Riihren glasig angediinstet. Anschlieffend wird das ebenfalls
gewiirfelte Gemiise dazugegeben. Sobald alles gleichmafig angediinstet ist, wird das Fleisch mit
in den Topf gegeben. Ist das Fleisch durchgegart, werden die Gewiirze hinzugegeben und alles
mit Wasser aufgegossen.

Nun alles zum Kdcheln bringen und mit dem Mehl unter standigem Riihren stdauben, damit es
eine schone Bindung gibt. Jetzt noch mal alles abschmecken und nach Belieben Sauerrahm und
Zitronenabrieb hinzugeben. Mit einem Schopfloffel nun das Fleisch und Gemiise auf einen Teller
geben und mit einem Kaffeeloffel Sauerrahm und der Petersilie dekorieren.

Viel Spaf} beim Nachkochen und guten Appetit wiinscht Ihnen Margot Steinberg!

25. Mai 2019

MARGOT UND GUNTER STEINBERG LADEN ZUM:

GROSSEN FAM
BEI DEM AUCH DER SPORT NICHT ZU KURZ KOMMT

Ein absolutes Highlight mit einem bunten Rahmenprogramm fiir die ganze Familie sollten Sie sich
unbedingt in Ihrem Terminkalender notieren:

Der Samstag, 25. Mai 2019 steht ganz unter dem Motto ,,Miinchner spenden fiir Miinchner Famili-

en“, wenn Margot und Giinter Steinberg in den Sportpark Beutelstahl nach Oberhaching zu
einem Tennis-Benefiz-Doppelturnier einladen. Hier treffen Sie auf Prominente aus Film, Funk,
Fernsehen, Sport und Wirtschaft und erleben einen unvergesslichen Tag,
verbunden mit einem wunderbaren Zweck, denn der Tag wird
zugunsten der Stiftung ,,‘'s Miinchner Herz“ organisiert.

‘Q
Fiir nur 50 Euro (Kinder von 6 bis 14 J. 25 Euro) wird Ilhnen geboten: '
Ein abwechslungsreiches Unterhaltungsprogramm mit M‘
Musik und dazu: Crepes, Mandeln, Zuckerwatte und
frisch vom Grill: Wiirstl, Fleisch und mehr, Pizza, sowie Cocktails.
Bier, verschiedene Weine und alkoholfreie Getranke.
Abends gibts einen ganzen Ochs vom Spief.
Sie kdnnen |hr Gliick auch bei einer Tombola
versuchen oder einen unserer hochwertigen
Preise (z.B, eine Uhr von Wempe) ersteigern.
Eine ausgelassene After-Show-Party rundet
die ganze Veranstaltung ab.

Erleben Sie einen unvergesslichen Tag mit Ihrer Familie
und Freunden und schauen Sie vorbei oder melden Sie sich
an unter: www.muenchner-benefiz.de

ZUTATEN (FUR 4-6 PERSONEN)

2 EL Butterschmalz zum Anbraten
200 g Rinderfilet (in Wiirfel)
200 g Kalbsfleisch (in Wiirfel)
200 g Schweinefilet (in Wiirfel)
2 Knoblauchzehen

2 grof3e Zwiebeln

1/2 Sellerie

2 Karotten

1TL Brithpulver instant

1 Petersilienwurzel

1/2 Liter Wasser zum Aufgiefien
1Bund frische Petersilie

Mehl zum Stauben

2 EL Sauerrahm

Gewiirze:

1 Prise Kiimmel

1 Prise Majoran

Abrieb einer halben Zitrone

1 Prise Salz und Pfeffer (je nach Geschmack)
1/2 TL Paprikapulver
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Mit dem neuen 78 Meter hohen Riesenrad Hi-Sky hat das
neue Stadtquartier im Miinchner Osten seit April fiir zwei
Jahre ein weithin sichtbares Wahrzeichen. An 365 Tagen im

Jahrvon 10 bis 22 Uhr stehen die insgesamt 27 Zeppelin-Gon-
deln des weltweit grofiten mobﬁen Riesgnrar()irs) den ALBEDO 100 REFLECTIVE-SPRAY
Miinchnern und Touristen offen. Gesehen werden ist das Aund O beim Radfahren - vor allem
in der Dunkelheit! Mit dem praktischen Reflective-Spray

kann man nicht nur das Fahrrad, sondern auch den Helm

oder die Sportkleidung einspriihen und wird so garantiert

nicht mehr iibersehen. Albedo 100 gibt es transparent und

wasserloslich oder als graues, permanent haftendes Spray,

fur groflere Herausforderungen.

ca. 15 Euro, u.a. bei www.coolstaff.de

CONSTRUCTIVE
EATING-KINDER-
BESTECK

Messer, Gabel, Schere,
Licht sind fiir kleine Kin-
der nicht. Aber Gabelsta-
plergabel, Radladerloffel

und Bulldozerschieber
sind auf jeden Fall fiir klei-

ne Kinder! Aber hallo!

ca. 26 Euro, u.a. bei
www.amazon.de

BLAU, BLAU, BLAU SIND ALLE MEINE RADER

Das Mietradsystem MVG Rad fiir Miinchen und Landkreis ist die ideale Ergdnzung
zu U-Bahn, Bus und Tram. Ob fiir die letzte Meile oder einfach aus Spafl an der
Bewegung, mit dem MVG Rad sind Sie nach einer einmaligen Registrierung in ganz
Miinchen spontan und flexibel unterwegs. Voraussetzung ist ein Smartphone mit der
App ..MVG more” sowie Volljahrigkeit.

Weitere Infos unter: www.mvg.de/services/mobile-services/mvg-rad.html




Unser Betriebsleiter
Horst Albinger pendelt
taglich 180 Kilometer

~-Mir macht meine Arbeit hier einfach wahnsinnig Spaf”,
schwirmt Horst Albinger, der im Hofbrédukeller bereits seit
iiber zehn Jahren tétig ist — an-
fangs als Kellner, jetzt als Be-
triebsleiter. ,Man merkt hier,
dass von der Chefetage bis zum
Kellner alle ein super Verhéltnis
haben. Das ist nicht selbstver-
standlich!”
Fir seinen Job in Miinchen
nimmt er daher gerne die 180
Kilometer Arbeitsweg téglich in
Kauf und tiberbriickt die Fahr-
zeit mit guter Musik. ,,Ich hab
knapp 500 Musiktitel abgespei-
chert. Da ist die Fahrt fiir mich
sowas wie Entspannung”, sagt
der 55-jahrige Allgiuer, der zwi-
schen Tiirkheim und Wiener
Platz pendelt und lichelt.
Im Hofbrédukeller kiitmmert er sich als Betriebsleiter um die
Stationseinteilungen, nimmt Reservierung entgegen und iiber-
wacht alle Arbeitsablaufe im Restaurant. Auch wenn ein Gast
eine Frage zu einem Wein hat oder spezielle Wiinsche anste-
hen, ist Horst Albinger erster Ansprechpartner und immer so-
fort zur Strelle. Er schitzt die Vielfiltigkeit, die sein Job mitsich
bringt, liebt aber genauso seine Freizeit, in der er ,alle Viere
von sich streckt”, die Ruhe geniefit und viel Zeit mit seiner Fa-
milie zu Hause verbringt. ,,Mein Hobby ist mein neunjahriger
Sohn, mitihm unternehme ich gerne etwas im Freien.”
Und so freut er sich auch hier im Hofbraukeller immer ganz be-
sonders auf die Sommer-Monate: .,Die Biergartensaison ist mir
am Liebsten! Wenn man seine Géste im Freien begriiien kann!”

Foto: llona Stelzl / The Point Of View Photography

SAVE THE DATE
9.10.

STARS IM

PRINZE

Postbote Cem i
kannt wie ein bunter
deshalb, weil er hier
nem knallgelben Fah‘rrad
austragt. Vor allem uber
Laune, die er gratis an.a
dazu verteilt, freuen sich
ner und auch die Mitarbg
braukellers. Seit zwanzl
der 41-)ahrige
mittlerweile in
und das bei jedem
JTrotzdem freue ic

morgen um 5.30 Uhra
echerin

erjeden
der einen kleinen Abst'
an Cem in seine
heiBe ich Cem Bas —

die warme ]ahreszeit”, grinst Cem, d

kann ich auf meiner Tour hi’l:\ und Wleten g
am Hofbraukeller machen!” Ansons o e
i 0 it ganzem
ielen ofters an. o, Mi ‘ .
FUBT;:\H Namen eines Top-FuBballsplelers Zn\;vc;;jtzr | 3is
mlic sich wieder auf sein Radl schwingt un
als er

uns noch 11 Fragen peantwortet.

Candle-Light Dinner oder
’WW oder Jeans
oo allem 5%

Vorspeise oder

(Felles yoder Weibbie

Rotwein oder

Weiwilrste schneiden oder

Bratkartoffeln oder pommes frites

Kind oder

Scharfer Senf oder

10

oder Schnaps

st am Wiener Platz be-
Hund. Nicht nur
taglich mit sel-

mit seinem
Minchen unterwegs —

Wetter!

h mich immer auf
ufsteht. ,Dann
den Biergarten
r Freizeit auch beim
hort sich doch

- v
2« flugter noch lac
our fahrt. Vorher hater

die Briefe
seine gute

lle Haushalte

die Anwoh-

iter des Hof-
g Jahren ist

Drahtesel

nd hinzu,

Taxi oder OffentlicheVerkehrsmittel

Margot und Giinter Steinberg werden heuer 150 Jahre alt. Die seit Jahrzehn-
ten engagierten Wirtsleute kdnnten jeden Unzertrennlichkeits-Wettbewerb
gewinnen und werden nicht nur weiter zusammenhalten, sondern auch nicht
muide, ihre beiden Kinder, Silja und Friedrich, bei ihrer taglichen Arbeit im
Hofbraukeller oder auf der Wiesn tatkraftig zu unterstiitzen. Gastfreundschaft
kann man nicht lernen, sie ist angeboren.

Es ist die Freude am Wiedersehen mit den Gasten, das Auge fiir Details und
die Lust an hochwertiger bayerischer Kiiche, die Margot und Giinter Steinberg
antreibt und sich uneingeschrankt auf die zweite Generation iibertragen hat.
Silja und Friedrich wissen den Zusammenhalt einer Familie sehr zu schéatzen
und sind unendlich dankbar fiir die bedingungslose Unterstiitzung ihrer El-
tern.
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In diesem Sinne: Alles, alles Gute zum Geburtstag und weiter so.
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hofbraukeller b:argarlen

aheim ist der Miinchner gern selbst Gast. Am liebsten in Zimmern, die drau-
Ben liegen wie etwa dem wunderschonen Biergarten vom Hofbriukeller. An
jenem Lebensmittelpunkt also, an dem gestreiftes Hemd mit Krawatte neben
Rauschebart und Trachtenhut sowie Perlenkette neben Charivari die Miinch-
ner Freiheit genieft.

be healthy . eat fresh

FRISCHES CATERING FUR IHR EVENT

Soviel schon mal vorneweg: In den Hofbrédukeller-Biergarten gehen ist schoner als iber diese ein-
FIRMENVERANSTALTUNGEN - MESSECATERING - PRIVATE FEIERN - HOCHZEITEN

zigartige Freilichtbiihne zu schreiben. Deshalb tiberlassen wir — zumindest die nidchsten beiden
Satze — gerne den Kollegen von der Stiddeutschen Zeitung: ,,Einmal unter den schattigen Kasta-
nien niedergelassen, muss man einfach sitzen bleiben. Was zum einen am siiffigen Hofbriu und
derleckeren bayerischen Kiiche liegt, zum anderen an der familidren Atmosphére.“ Daftir muss es
gute Griinde geben und die haben eine Geschichte.

HF Catering GmbH
Innere Wiener StraBe 19
81667 Miinchen

%, +4989447 17323
B8 info@hf-catering.de
www.hf-catering.de

Auch wenn sich heute jedes zweite deutsche Restaurant mit Aufenbestuhlung stolz mitihm briistet:
Der klassische Biergarten ist eine bayerische Erfindung. Die Miinchner des 19. Jahrhunderts brau-
ten Bier in den kalten Monaten, damit der edle Gerstensaft bei niedrigen Temperaturen géren konn-

L

Naturtriib, feinwiirzig, frisch
Die traditionelle Sommerspezialitiit!

MUNCHEN

te. Um auch den Sommerdurst nach Bier zu stil-
len, lagerten die Brauer das Bier in Flusshingen
der Isar, den sogenannten ,,Bierkellern®. Doch
der Miinchner Sommer kann heif3 sein, und so
pflanzten die Braumeister zudem Kastanien, die
mitihrem dichten Blatterwerk zusétzlich Schat-
ten spenden sollten, und bestreuten die Hénge
mit Kies. Es heif3t, dass die durstigen Miinchner
urspriinglich einen Maf3krug mitbrachten, um
das Bier mit nach Hause zu nehmen. Doch in
den heiflen Sommermonaten wurde die ,,Cervi-
sia“ hdufig schon vor Ort getrunken. Also fehlten
nur noch ein paar Holzbénke, und fertig war der
zufillig entstandene traditionelle Biergarten.

Ob bei einem Cocktail an der Sandbar, an den
Stehtischen, am Mandel- bzw. Siilwarenstand,
bei einer Brotzeit oder bei unserem téglich wech-
selnden Tagesgericht, bei Flammkuchen oder
Crepes oder bei einem unserer herrlich siiffigen
Hofbrau-Biere — unter den Kastanien direkt am
Wiener Platz herrscht ein unvergleichbares Idyll.
Dies zeigt sich auch daran, dass der Hofbréaukel-
ler von den Lesern der Abendzeitung und von den
Biergartenfreunden (www.biergartenfreunde.de)
regelméfig zu einem der schonsten Biergirten
des Jahres gewihlt wird. In diesem Sinne wiin-
schen wir Thnen einen echt bayerischen Urlaub
bei uns im Hofbraukeller-Biergarten.

Unser Tipp:
Hofbrau
Sommerzwickl

Fiir den perfekten Tag im Freien mit Freun-
den braucht es die passende Erfrischung:
Hofbrdau Sommerzwickl ist ein untergdriges
helles und unfiltriertes Bier mit einem Alko-
holgehalt von 5,1 % Vol., das im Zeitraum
von Ende April bis Ende Juni im Getrdnke-
fachhandel im Mehrwegkasten 20 x 0,5l
und in der Gastronomie angeboten wird.

Sein Geschmack ist feinwiirzig mit ei-
nem fruchtaromatischen Bukett, frisch,
spritzig und mit einem subtil-herben Aus-
klang. Es passt daher ideal zu sommer-
lichen Biergartengerichten wie Fleisch-

und Nudelsalaten, Kasegerichten wie
Obatzda, Grillwiirstl und Grillfleisch.

Im Aktionszeitraum gibt es bei allen teil-
nehmenden Getrdankemadrkten je Kasten
20 x 0,51 MW eine LED-Taschenlampe als
kostenlose Kastenzugabe.




20. Juli:

nser
ommerfest

Am Samstag, den 20. Juli 2019 ist es end-

lich wieder so weit: Der Biergarten vom

Hofbraukeller ladt zum traditionellen

Sommerfest ein. Um 14 Uhr wird o‘zapft

und das Fest offiziell eroffnet. Live-Musik

mit unserer Wiesn-Band ,,Alois Altmann

& die Plattlinger Isarspatzen“ sorgt den

Nachmittag Uber fiir Biergartenstimmung

und nattirlich erwarten die Besucher zahlrei-

che kulinarische Biergartenkdstlichkeiten und

Schmankerl aus der Kiiche des Hofbraukellers.

Ein Kinderprogramm mit Kinderschminken,

Hiipfburg und kreativen Animateuren sorgt

fiir Unterhaltung bei den kleinen Géasten und

gegen einen kleinen Obolus zu Gunsten unse-

rer Stiftung ,,'s Miinchner Herz“ kann man mit

dem Pferdewagen ,,Hofbrau-Express* eine Tour

durch das schéne Haidhausen machen. Auf3er-

dem erwarten Sie einige Uberraschungen von
der Brauerei Hofbrdu Miinchen.

Ab 17 Uhr steht dann wieder die beliebte
Partyband ,Tropical Rain“ auf der Biihne
und wird den Gasten ordentlich einheizen.
AuBerdem wird den ganzen Tag {iber das be-
liebte Sommerzwickl ausgeschenkt und von
Hofbrau Miinchen gibt es 1.000 Liter Bier fiir
5 Euro je Mass, die zu Gunsten der,,‘s Miinch-

Deate feienn

Im traditionellen Hofbraukeller finden Sie fiir die unterschiedlichsten
Anlisse schone Raumlichkeiten fiir Veranstaltungen jeglicher Art. Sowohl
familidre Feierlichkeiten, geschiftliche Ereignisse, als auch Reiseveran-
staltungen werden fiir Sie so zu einem besonderen und unvergesslichen
Erlebnis. So begriilen wir Sie und Thre Liebsten beispielsweise bei einer
Hochzeitsfeier zum Empfang am ,Wiener Platz“. Genieflen Sie dort ein
Glas Sekt oder Champagner und ausgewihlte Hippchen und feiern Sie
anschliefend in einem unserer liebevoll dekorierten Riume, wo wir Thnen
ausgesuchte bayerische Spezialititen servieren. Unsere Raumlichkeiten
im Uberblick:

FESTSAAL & ISAR SAAL

Unser Festsaal mit Blick zum ,Wiener Platz” eignet sich fiir Thre Hochzeit bis
zu 200 Personen. Bis 8o Personen feiern Sie gemiitlich in unserem Isar Saal.
Beide Rdumlichkeiten — Orte zum Wohlfithlen. Blumen, Stuhlhussen, Ker-
zen: die Dekoration gestalten wir ganz nach Thren Wiinschen.

MAXIMILIANSSTUBERL

Gediegenes Holz, grofie Tafeln und ein gemiitliches Ambiente, in unserem
Maximiliansstiiber] weilt man gerne, fiir bis zu 6o Personen, bei Speis und
Trank. Hier lasst es sich ungestért und stimmungsvoll feiern.

MUNCHNER STUBERL
Das Miinchner Stiiberl eignet sich fiir Tagungen und Besprechungen sowie
Feierlichkeiten im kleinen Rahmen.

ner Herz“ gehen.
Unser kreatives Veranstaltungsteam berét Sie mitviel Erfahrung, Kompetenz

und groBer Begeisterung: Katharina Krauss (Tel.: 089/45 99 25 - 21, k.krauss@
hofbraeukeller.de) und Kristin Eckl (Tel.: 089/45 99 25-18, k.eckl@hofbraeu-
keller.de) stehen Thnen jederzeit fiir Fragen zur Verfiigung

Wir freuen uns auf zahlreiche Gaste und hof-
fen auf gutes Wetter! Bei Regen féllt das Som-
merfest leider aus.

“Tvachlenflotmankt

VOLKSMUSIK mit den
Jungen Original Oberkrainer und Angela Wledl

IM HOFBR?‘LJ\ KELLER am 14. September 201

Mittlerweile ist unser Trachtenflohmarkt eine
feste Institution geworden. Zwei Malim Jahr hat
man bei uns im Hofbrdaukeller die Moglichkeit,
seine Garderobe, was Tracht betrifft, auf Vor-
dermann zu bringen. Ob Dirndl, Krachlederne,
Trachtenhut mit Gamsbart oder Charivari: bei
uns kann am Samstag, den 31. August — also
noch rechtzeitig vor dem Start der Wiesn! —
nach Herzenslust gekauft, verkauft und ge-
feilscht werden.

B ﬂ “ﬁ ~ Alle weiteren Info’s g,llJi es auf www.hofbraeukeller.de

Der personliche Hohepunkt fiir die .,Jungen Original Oberkrainer“ war der Auftritt zur Be-
griiBung zu Ehren von Papst Johannes Paul II. auf dem Mariborer Flughafen. Erwiahnens-

wert ist auch der Auftritt fiir den damaligen Prasidenten der USA, Bill Clinton, im Rahmen
seines Slowenien-Besuches! Bei uns im Hofbraukeller wird Sloweniens Musik-Export Nr.
1am 14. September fiir Stimmung sorgen. .,,Wir haben uns zum Ziel gesetzt, alles dafiir zu
tun, dass die Oberkrainermusik nicht vergessen wird“, sagt Robert Primozie, Bandleader
der Jungen Original Oberkrainer, voll Ehrfurcht.

Wir freuen uns iiber zahlreiche Anmeldungen
unter: flohmarkt@hofbraeukeller.de
Der Eintritt zum Trachtenflohmarkt ist frei!

An diesem Volksmusik-Abend im Hofbraukeller ebenfalls dabei: ANGELA WIEDL, eine
der Grand-Dames des volkstiimlichen Schlagers. Die geborene Miinchnerin geht schon
seit ihrer Kindheit voll im Genre auf und hat in ihrer Solo-Karriere bereits unglaubliche
18 Alben veroffentlicht. Mit iiber 4000 Auftritten in den 38 Jahren IThrer Bithnenkarrie-
re gehort sie zu den Ausnahmekiinstlern. Angela Wiedl, eine Frau mit einer einzigartigen
Stimme, die man erlebt haben muss! Am 14. September haben Sie im Hofbraukeller die
Gelegenheit dazu. Aber nicht vergessen: Reservieren Sie Ihre Tickets rechtzeitig.
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Ganz Miinchen in einem Sender.
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